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3143 sayılı Sanayi ve Ticaret Bakanlığı Kuruluş Kanunu ile Sanayi Araştırma ve Geliştirme Genel Müdürlüğü’ne, tasarrufların doğru yatırım konularına yönlendirilmesini sağlamak amacıyla yatırımcıların bilgilendirilmesi görevi verilmiş bulunmaktadır. Bu görev çerçevesinde Sanayi Araştırma ve Geliştirme Genel Müdürlüğü, herhangi bir yatırım konusu hakkında kısa teknik, ekonomik ve malî bilgiler ihtiva eden Sanayi Profilleri’ni hazırlayarak, yatırımcıların hizmetine sunmakta ve bu şekilde söz konusu görevi yerine getirmeye çalışmaktadır.
Herhangi bir konuda yatırım yapmayı düşünen yatırımcılar açısından bilinmesi gerekli en önemli hususlar, düşünülen yatırımın ne kadar bir sermaye ile gerçekleştirilebileceği (sabit ve toplam yatırım tutarları), üretilmesi düşünülen ürünlerle ilgili arz ve talep durumu, üretim teknolojisi, üretim için gerekli makina ve teçhizat ile çeşitli açılardan yatırımın kârlılığı vb. gibi konulardır. Sanayi Profilleri, yatırımcıların kafalarındaki bu gibi soruların tamamının cevaplarını bulacakları şekilde hazırlanmaktadır. 
Sanayi Profilleri; ekonomik, teknik ve malî değerlendirme başlıkları altında üç temel bölümden meydana gelmektedir. Ayrıca ek olarak ise, hazırlanmış olan sanayi profillerinin listesi ve sanayi profillerinin hazırlanmasında göz önüne alınan değişkenlerle ilgili oranlar ile makina ve teçhizat  hakkında bilgi alınacak kuruluşlar verilmektedir.
Ekonomik değerlendirme bölümünde, üretilecek ürünler, teknik özellikleri, üretilecek ürünlerle ilgili olarak yurt içi talep, üretim, ithalat ve ihracat verileri temelinde pazar ile ilgili bilgiler ve değerlendirmeler yer almaktadır.
Teknik değerlendirme bölümünde, istihdam edilecek personel sayısı, yatırım kapasitesi, kısaca üretim teknolojisi ve üretim akış şeması, ana ve yardımcı makina ve teçhizat listesi, makina ve teçhizat giderleri, hammaddeler, üretilecek ürünler ile üretim teknolojisinin çevre ve sağlık problemlerine sebep olup, olmayacağı ve termin plânına yer verilmektedir.

Malî değerlendirme bölümünde ise, sabit yatırım tutarı, yıllık işletme gelir ve giderleri ve işletme sermayesi hesaplanmakta, değişik açılardan yatırımın kârlılığı ortaya konulmaya çalışılmaktadır.
Bu sanayi profilinin, yukarıda belirtilen hedefler doğrultusunda, yatırımcıların uygun yatırım alanlarına yöneltilmesi ve sermayelerini verimli yatırım konularında değerlendirmelerine yardım edecek şekilde hazırlanması için gayret edilmiştir.

Çalışmanın yürütülmesinde ilgi, yardım ve desteklerini esirgemeyen, ilgili kamu veya özel sektör kurum ve kuruluşlarına, meslek odalarına ve sanayici ve iş adamlarımıza teşekkür ederiz.
                                                                      Sanayi Araştırma ve Geliştirme

                                                                    Genel Müdürlüğü      
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Sanayi profilleri, bir yatırım konusu hakkında, kısa ekonomik, teknik ve malî bilgiler vererek yatırımcıları söz konusu yatırım konusu hakkında bilgilendirmeyi amaçlamaktadır. Bu şekilde yatırımcıların daha bilinçli olarak yatırım yapmaları, riski düşük ve kârlı yatırım konularına yönelmelerine yardımcı olunmaya çalışılmaktadır.

Sanayi profillerinin ekonomik ve teknik değerlendirme bölümleri tamamen gerçeği yansıtırken, malî değerlendirme bölümü ise, fizibilite etütlerinde de olduğu gibi, varsayımlara dayanmaktadır. Bu durum, bazı konuların fiili olarak yatırıma başlamadan bilinmemesinden kaynaklanmaktadır. Bu sebeple de sanayi profillerinin hazırlanması ve yatırımların değerlendirilmesinde, başlangıçta malî büyüklüklerinin kesin olarak bilinmesi mümkün olmayan yatırım kalemleri ile ilgili değerlerin malî değerleri bilinen yatırım kalemleri ile ilgili değerlere oranlarının göz önüne alınması ve hesaplamaların bu şekilde yapılması yolu tercih edilmiş ve bu yaklaşım, mutat bir uygulama hâlini almıştır.

Sanayi profillerinde zorunlu olarak yapılması gereken varsayımlar sebebiyle, sabit yatırım tutarı,  toplam yatırım tutarı ile gelir ve gider çizelgelerindeki değerler, sadece söz konusu varsayımlar için geçerlidir. Varsayımlardan herhangi birinin bile değişik olması hâlinde yatırım tutarları değişecektir. Bu sebeple, sanayi profillerinden yararlanarak herhangi bir yatırım konusuna karar veren yatırımcıların, malî değerlendirme bölümünde verilen rakamsal verilerin, sadece göz önüne alınan şartlarda geçerli olduğunu, kendi yatırım şartlarında ise rakamsal değerlerin değişebileceğini unutmamaları gerekir. Yatırımcıların kendi yatırımlarının gerçek malî boyutunu hesaplayabilmeleri açısından, sabit yatırım tutarı ve gelir-gider çizelgelerinin hazırlanmasında yapılan varsayımlar Ek B’de verilmiştir. Yatırımcıların Ek B’den gereği gibi yararlanabilmelerini sağlamak için bazı hususlara aşağıda değinilmiştir.

Sanayi profillerinde; hazırlama aşamasında ve kontroller sırasında büyük kolaylık sağlaması açısından, sabit yatırım çizelgesi ve gelir-gider çizelgesinin hazırlanmasında, her bir kalem için belirli bir aralık dahilinde değişik oranlar yerine, Ek B’de belirtilen oranlar kullanılmıştır. Bu husus sanayi profillerinden yararlanacak olan yatırımcılara da büyük kolaylık sağlayacak, gerektiğinde, kendi şartlarına uygun oranları kullanarak, kendi yatırım harcamalarını hesaplamalarına da yardımcı olacaktır.

Sanayi profilleri, sadece küçük ve orta ölçekli yatırımlara yönelik olarak hazırlanmaktadır. Bu sebeple, yatırımın, KOBİ teşvik belgeli olarak, kalkınmada öncelikli yörelerde ve organize sanayi bölgeleri, serbest bölgeler, sanayi alanları vb. gibi arsa maliyetlerinin düşük olduğu alanlarda gerçekleştirileceği temel varsayımı üzerine oturtulmaktadır. Bu temel varsayım, başta arsa fiyatı ile kullanılacak yabancı kaynaklar ve faiz oranları olmak üzere birçok hususta sanayi profillerinin hazırlanmasına büyük kolaylık getirmektedir.

Yatırım için öngörülen arsa miktarı, açık ve kapalı alan büyüklükleri, profilin hazırlanmasında örnek alınan işletmelerden temin edilen bilgileri yansıtmaktadır. Uygulamada daha küçük veya daha büyük arsa ve bina gerekebilir. Ayrıca, yatırım sanayi bölgeleri dışındaki bir arazi üzerinde de gerçekleştirilebilir. Bu durum, arsa ve bina maliyetlerinin öngörülen değerlerden daha fazla olmasına sebep olabilir.

Sanayi profillerinde, yatırım türüne göre değişmekle birlikte, yatırım konusunun bilinen bir üretim metodunu kullanacağı gerekçesiyle, teknik yardım ve lisans giderleri kaleminde herhangi bir harcama yapılmayacağı, buna bağlı olarak da gelir-gider çizelgelerinde, teknik yardım ve lisans için herhangi bir amortisman öngörülmemektedir. 

Yatırımcılar tarafından, yatırımın profilde belirtilen üretim metodu dışında, özellikle teknik yardım ve lisans gerektiren bir üretim metoduyla gerçekleştirilmesinin düşünülmesi durumunda, hem teknik yardım ve lisans için bir gider ayrılması, hem de gelir-gider çizelgesinde % 20 oranında amortisman öngörülmesi gerekecektir.

Temel varsayım çerçevesinde, yatırım için gereken ithal makina ve teçhizatın gümrük vergisi ve toplu konut fonu istisnasından yararlanacağı kabul edilerek, diğer masraflar için sadece % 2’lik bir gider öngörülmüştür. Doğrudan herhangi bir teşvik almadan gerçekleştiren yatırımlar için bu oranın bir hayli yükseleceği unutulmamalıdır. 

Temel varsayım gereği, yatırımda kullanılacak yabancı finansman kaynağının, teşvik belgesi çerçevesinde alınacak yatırım kredisi olduğu kabul edilmiştir. Ayrıca, finansman giderleri hesaplanmasında, yatırım için önce özkaynakların kullanılacağı, yabancı kaynaklara ise yatırım döneminin son aylarında müracaat edileceği ve bu sebeple de sadece altı ay için faiz ödeneceği öngörülmüştür. Böyle bir kabulün yapılmaması hâlinde, bankaların sanayi ve ticarî kredilerin faiz oranlarının birbirinden çok farklı olması sebebiyle, yatırım dönemi finansman giderlerini hesaplamak ve bu kalem için bir değer öngörmek mümkün olamayacaktır. 

Yatırım kredisi alınamaması durumunda, alınacak kredilerin faizlerinin çok daha yüksek olacağı, bu sebeple de finansman giderleri kaleminde verilen değerden daha fazla miktarda özkaynak kullanması gerekeceği unutulmamalıdır.

Yatırım türüne göre değişmekle birlikte, sadece bir ay süre ile deneme üretimi yapacağı, defolu, hatalı, eksik, kusurlu vb. olacağı ve satılamayacağı için, bu süre içerisinde üretilen ürünlerden dolayı herhangi bir gelir elde edilmeyeceği varsayılmakta, bu sebeple gelir-gider çizelgelerinde deneme üretimi dönemi ile ilgili herhangi bir gelire yer verilmemektedir. Gerçekte ise, deneme üretimi daha uzun süreli olarak gerçekleştirilebilir ve bu dönemde üretilen ürünlerden de bir gelir elde edilebilir.

Sanayi profilleri, örnek işletmelerden temin edilen bilgiler çerçevesinde hazırlandığı için, üretim metodu başta olmak üzere, ana ve yardımcı makina ve teçhizat envanteri vb. gibi hususlar da örnek alınan işletmelere bağlı olmaktadır. Profil konusu ürünün üretilmesi için, örnek alınan işletmelerde mevcut makina veya teçhizatın özellikleri sebebiyle herhangi bir başka makina ve teçhizat gerekmeksizin yapılan iş ve işlemler için gerçekte farklı veya ilâve makina ve teçhizatlar gerekebilir. Bu sebeple sabit yatırım tutarları çizelgelerinde, beklenmeyen giderler kalemi altında fiziki beklenmeyen giderler olarak belirli bir gider öngörülmektedir. Ayrıca, enflasyon sebebiyle, yatırım döneminde ortaya çıkacak maliyet farkları için ise, fiyat artışlarından kaynaklanan beklenmeyen giderler kaleminde yine belirli bir gider öngörülmektedir. 

Yatırım dönemi öncesi yapılacak ciddi araştırmalar ve iyi bir yatırım plânlaması ile burada öngörülenlerin altında bir beklenmeyen masraf yapmak mümkün olabildiği gibi, tersine bir durum da söz konusu olabilir.

Yatırımcıların, bilgilendirme amaçlı bu profil kapsamında verilen malî bilgileri, burada açıklanan doğrultularda değerlendirmesi ve yatırım öncesi mümkünse kendi yatırım tutarı çizelgesi ile gelir-gider çizelgesini oluşturarak, yatırımın malî büyüklüğünü ortaya çıkarması uygun olacaktır.
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1.1. Yatırım Konusu
Yatırım konusu, süzme bal üretimidir. 
Bu profil; piyasadan temin edilecek petekli baldan elde edilecek süzme bal üretimini kapsar. 
1.2. Üretilecek Mal ve Hizmetler
Profil konusu tesiste, süzme bal üretilecektir.
Bal; bitki nektarlarının, bitkilerin canlı kısımlarının salgılarının veya bitkilerin canlı kısımları üzerinde yaşayan bitki emici böceklerin salgılarının bal arısı tarafından toplandıktan sonra kendine özgü maddelerle birleştirerek değişikliğe uğrattığı, su içeriğini düşürdüğü ve petekte depolayarak olgunlaştırdığı doğal üründür.
Balın bileşimi birçok etkene bağlı olarak değişiklik göstermektedir. Bu etkenlerin en önemlisi nektar ve salgının doğal bileşimidir. Ayrıca iklim koşulları ve arının bal yapma özelliği de balın bileşiminde etkili olmaktadır.

Kimyasal bileşimi bakımından bal, fruktozu fazla olan, koyu, indirgen, sulu şeker çözeltisi gibi içinde az miktarda sakkaroz, dekstrin, azotlu maddeler, enzimler, anorganik kokulu ve boyar maddeler, uçucu yağlar, organik asitler, mumlar, polen taneleri ihtiva etmektedir. Nektar ve salgı kaynaklı balın ortalama kimyasal bileşimi ile ilgili bilgiler aşağıda tablo 1’de verilmiştir.

          Tablo 1. Nektar ve Salgı Kaynaklı Balın Ortalama Kimyasal Bileşimi
	Özellikler
	Nektar Kaynaklı Bal
	Salgı Kaynaklı Bal

	Nem, %
	17,20
	16,30

	Fruktoz, %
	38,19
	31,80

	Glikoz, %
	31,28
	26,08

	Sakaroz, % 

	1,31
	0,80

	Maltoz, % 

	7,31
	8,80

	Yüksek Moleküllü Şekerler, %
	1,50
	4,70

	Diğer Maddeler, % 

	3,10
	10,10

	pH 

	3,90
	4,45

	Toplam asitlik (meq/kg) 

	29,12
	54,88

	Kül, % 

	0,169
	0,73

	Azot, %
	0,041
	0,100


Balda tatlılık ve sağlığa uygunluğu sağlayan şekerler yeteri kadar yüksek derişimde olduğunda fermantasyon başlamamaktadır. Su oranı % 18,5 ve daha yüksek olduğunda fermantasyon başlarken bu değerin altında, normal şartlarda fermantasyon ihtimali de azalmaktadır. Fermantasyon sonucu oluşan asetik asit ve karbondioksit balın tadını ve rengini bozduğundan ballardaki azami su oranı % 21 olarak tespit edilmiştir. Genel olarak dağ balları, ova ballarından daha az nem içerirken, fazla nem balın olgunlaşmadığını ya da dışarıdan su katıldığını göstermekte, bu da balın yüzey mayalanması tehlikesini doğurmaktadır.

Bal; karbonhidratlı bir madde olup, katı maddesinin % (95-99,9)’unu şekerler teşkil etmektedir. Balda en fazla fruktoz ve glikoz bulunmakta ve bala tadını veren bu iki monasakkaridin (basit şekerin) bitki özsularında fazla miktarda bulunan sakarozun, invertaz enzimi ile inversiyonu uğraması sonucu meydana geldiği bilinmektedir.

Balın tatlılık, nem kapma, enerji değeri ve diğer fiziksel özellikleri söz konusu bu iki şekerden ileri gelmektedir. Genelde bütün ballarda fruktoz miktarı fazla iken kolza (Braspicanapus) ve karahindiba çiçeği (Taraxacum afficinale) gibi bazı bitkilerden elde edilen ballarda glikoz oranı daha yüksek olmaktadır. Geri kalan karbonhidratların büyük kısmını iki veya daha fazla fruktoz ve glikoz molekülünden oluşan oligosakkaritler ve az miktarda polisakkaritler oluşturmaktadır.

Yapılan pek çok analizlerin ortalaması olarak çiçek balında: % (70-80) invert şeker, eser miktardan % 5’e kadar varan oranlarda sakkaroz, % 7,3 indirgen disakkaritler (maltoz, izomaltoz ve diğerleri) ve % 1,5 oranında dekstrin bulunmaktadır. Salgı balı ise çiçek balına göre daha düşük invert şeker (% 60-70) ve daha yüksek oranda sakaroz (% 5-10) ihtiva ederken, indirgen disakkarit ve dekstrin miktarları ise çiçek balı ile yaklaşık aynı orandadır.

Balda; sakkaroz, maltoz, izomaltoz, nigeroz, turanoz, kojibiyoz, melibiyoz, laktoz, galaktobiyoz, gibi disakkaritler; rafinoz, melezitoz gibi oligosakkaritler bulunmaktadır.

Yüksek sakkaroz miktarı (% 8 ve üzerinde) arıların fazla şekerle beslenmesi ile ilgilidir. Bunun sonucunda, mat renkli tanımlanamayan bir tatta ve kokuda bal oluşur. Sakkaroz miktarının belli bir sınır değerde tutulmasının ana amacı, arıların şekerle beslenmesi ile bal üretiminden vazgeçirmek veya sonradan balın doğrudan sakkaroz ile karıştırılmasını önlemektir. 

Sakkarozun baldaki miktarı, balın olgunlaşma derecesine ve nektarın bileşimine göre değişirken, çok erken hasat edilen olgunlaşmamış ballar fazla miktarda sakkaroz ihtiva ederler.

Bal, enzimler bakımından oldukça zengindir. Başlıca bilinen bal enzimleri amilaz (diastaz), invertaz (sakkaraz), katalaz, fosfataz ve ayrıca askorbik asit ile glikozu yükseltgeyen glikosazidaz enzimleridir. Enzimlerin bir kısmı nektardan ve yaprak bitlerinin yaprak üstünde bıraktıkları salgıdan, büyük bir kısmı ise arıların tükürük bezi salgılarından oluşur.

Baldaki amilazlar, alfa ve beta amilaz olmak üzere iki gruba ayrılır. Alfa amilaz, nişastaya etki ederek alfa 1,4 glikozit bağlarını parçalar, dekstrin ve çok az miktarda maltoz oluşur. Uzun süreli etkime sonunda dekstrin maltoza ve izomaltoza parçalanır. Beta amilaz ise polisakkaritlerin indirgen olmayan ucundan her defasında bir maltoz birimini oluşturmak üzere alfa-1,4 glikozit bağlarını hidrolizler.

İnvertaz (sakkaraz) enzimi, nektarın bala dönüşmesindeki kimyasal değişikliklerin çoğundan sorumlu olup, nektardaki sakkarozun fruktoz ve glikoza çevrilmesini sağlamaktadır. İnvertazın, früktoinfertaz ve glikoinvertaz olmak üzere iki genel tipi vardır.

Önemli bal enzimlerinden olan glikozoksidaz, glikoz üzerine etki ederek hidrojen peroksit ve glikonolaktan oluşturmaktadır. Balın antibaktariyel etkisi de oluşan hidrojen peroksitten kaynaklanmaktadır. Burada meydana gelen asit bal için koruyucu görev yaparken yine balda bulunan katalaz enzimi de hidrojenperoksidi oksijenli suya dönüştürmektedir.
Isı, invertaz ve amilazın aktivitelerini olumsuz yönde etkilemektedir. Isı ile bu enzimlerin etkinlikleri azalırken, hidroksimetilfurfural (HMF) içeriği artmaktadır. Enzim etkinliği taze, saf ballarda bile oldukça geniş sınırlar içinde değişiklikler göstermektedir. 

Balda en fazla bulunan asit, komponenti glikozoksidaz enziminin faaliyeti sonucu meydana gelen glikonik asittir. Diğer asitlerin kaynağı pek bilinmemektedir. Balın asitliği mikroorganizmalara karşı stabilitesini arttırırken, arılar bala formik asit ilave ederek balın olgunlaşmasına yardım ederler.

Balın düşük pH değerinden sorumlu olan asit miktarının, bal gözleri sırlanmadan önce arıların iğnesinden bu gözlere enjekte ettikleri formik asitten ileri gelmektedir. Ballar genelde asidik reaksiyon gösterip, PH 3,5-5,5 arasındadır. Balda yüksek asit değerinin tespit edilmesi, zamanla fermantasyona uğradığını ve alkolün bakteriyel etkilerle asetik aside dönüştüğünü göstermektedir.

Bal içerisinde asetik, bütirik, sitrik, formik, laktik, malik, süksinik, glikonik, oksalik, kaprik, tannik, tartarik ve valerik asitler bulunmaktadır. Glikonik asit hariç balda bulunan diğer asitlerin kaynağı kesin olarak bilinmemektedir. Balın asitlik derecesi, malik asit cinsinden hesaplanmış, genellikle % 0,1-0,4 arasında değiştiği görülmüştür. Asitliği % 0,4’ten fazla olan ballar şüpheli ve sakıncalı olarak belirtilmiştir.

Azotlu maddeler, çiçek ballarında yaklaşık olarak % 0,3 , salgı ballarında ise % 1 civarındadır. Çiçek ballarında azotlu maddelerin yüksek çıkması, salgı balı ile karıştırıldığını göstermektedir. Balda proteinlerin belirlenmesi, doğal veya yapay olup olmadığı açısından ve beslenme yönünden önem taşımaktadır.

Balda yaklaşık olarak 15 aminoasit saptanmıştır. Tirosin ve triptofan koyu renkli ballarda bulunurken, açık renkli ballarda tespit edilmemiştir. Ballarda miktar yönünden sırası ile en fazla prolin, lisin ve glutamik asit bulunmaktadır. Bunları histidin, arjinin, treonin, serin, glisin, valin, metionin, lösin, alanin, fenilalanin izlemektedir.
Eskiden bal içerisinde vitamin olmadığı veya çok az bulunduğu düşüncesi hakim iken, son yıllarda yapılan kimyasal ve biyolojik araştırmalar sonucunda balda değişik vitaminlerin bulunduğu tespit edilmiştir. Balda A vitamini bulunmazken, B grubu vitaminler ( B1, B4 ) ile C, E ve K vitaminleri bulunmaktadır. Ballarda çeşitli miktarlarda olmak üzere tiamin, riboflavin, askorbik asit, niasin, biyotin ve folik asit belirlenmiştir.

Balda mineral madde miktarı % 0,02 - % 1,0 arasında değişiklik göstermektedir. Bal içerisinde en fazla potasyum, kalsiyum, fosfor ve az miktarlarda da sodyum, klor, kükürt, magnezyum, silis, mangan, bakır, iyot demir ve çinko bulunmaktadır. 


Yukarıda belirtilenlere ek olarak balda ısı etkisi sonucunda hidroksimetilfurfural oluşurken, ayrıca bazı toksik maddeler, lipitler, karboniller, esterler ve biyolojik aktivite gösteren mikroorganizmalar da (özellikle maya sporları) bulunabilmektedir.

Bal ile ilgili bazı bilgiler aşağıda verilmiştir.
· Bal çok zengin ve faydalı bir besindir.

· Bal alırken gözeneklerin sırlı olması gerekir.

· Normal bal rengi, kırmızı-kahverengi arasıdır. Beyaz renkli bal makbul değildir. Siyahımsı (koyu renkli)  bal ise vitamini en bol olanıdır.
Kaliteli Balın Anlaşılması
· Sabit kalem, balın sızmasına sürüldüğü zaman boyasını vermezse bal kalitelidir.

· Bir su bardağı soğuk suya balın sızmasından bir damla damlatıldığında, erimeden olduğu gibi bardağın dibine çökerse bal kalitelidir.

· Bal peteğinden bir parça keserek altına ateş tutulduğunda kömürleşmeden eriyip akarsa, o bal kalitelidir. Kömürleşme olursa o bal şekerlidir.

· Porselen bir tabağa bir damla sızma bal konularak güneşe bırakıldığında sertleşirse bal şekerlidir.

· Bal ağıza alındığında boğaza doğru giderken tatlılaşırsa kalitelidir. Tatlılık gittikçe azalırsa bal şekerlidir.
1.3. Pazar Durumu

Süzme bal ile ilgili pazar durumu, kurulu kapasite, talep, üretim, ithalat ve ihracat olarak aşağıda verilmiştir.
1.3.1. Kurulu Kapasite

Türkiye Odalar ve Borsalar Birliği kayıtlarına göre ülkemizde süzme bal üreten 128 işletme faaliyette bulunmakta olup, kurulu kapasiteleri 130.000 ton/yıl’dır. TOBB verileri sadece kapasite raporu alan işletmeleri kapsadığı için kurulu kapasitenin 130.000 ton/yılın üzerinde olduğu tahmin edilmektedir. 
1.3.2. Üretim ve Talep Durumu
Türkiye’de çiçeklenme zamanlarının hemen hemen bütün yıla yayılmış olması, kovan üretimi için gerekli kerestenin yeterli miktarda bulunması, arıya ve ürünü olan bala geleneksel bir önem verilmesi, arıcılığa aktarılabilecek iş gücünün bulunması, önemli bir yatırım gerektirmemesi ve toprağa bağlı kalınmaksızın yapılabilmesi, arıcılığın önemini gittikçe artırmaktadır. 

Türkiye kovan sayısı, bal ve balmumu üretimi bakımından birçok ülkeden ileri durumdadır. Ayrıca üretilen ballar, dünyanın en kaliteli balları arasında yer almaktadır. Ancak, kovan başına üretim miktarı oldukça düşük ve dünya ortalamasının gerisindedir. Yani, potansiyeller iyi değerlendirilememektedir. Kovan başına ortalama Dünya bal üretimi 20 kg dolayında olmakla birlikte, Türkiye’de kovan başına ortalama bal üretimimiz 17 kg seviyesindedir.
Diğer yandan ülkemizde, bal dışında diğer arı ürünlerinin üretimi ve bal arılarının bitkisel üretimde yeterli tozlaşmanın sağlanması amacıyla kullanılmaları da yaygın değildir. Kovan başına bal üretiminin artırılması, bal üretimi yanında diğer arı ürünlerinin üretilmesi ve bal arılarının bitkisel üretimde daha yaygın kullanılması durumunda, mevcut potansiyelimizin daha iyi değerlendirilebileceği görülmektedir. Ancak, ilkel ve geçit kovanlardan modern kovanlara geçişin büyük ölçüde tamamlanmış olması, koloni başına ortalama bal üretiminde bir miktar artışın sağlanması arıcılığımız için olumlu gelişmeler olarak sayılabilir. 

Türkiye bal üretim verileri tablo 2’de verilmiştir.
Tablo 2. Türkiye Bal Üretim Verileri.
	
	Yıllar
	Değişim(%)

	
	2005
	2006
	2007
	2005/06
	2006/07

	Üretim
	82.336
	83.842
	73.935
	1,83
	-11,82

	1) Miktarlar ton olarak verilmiştir.

	Kaynak : TUİK, 2008.


Tablodan görüldüğü gibi; ülkemizde 2005 yılında yaklaşık 82.500 ton olan bal üretimi, 2006 yılında biraz artış göstermesine karşın 2007 yılında 74.000 tona kadar gerilemiş ve bu azalma yaklaşık % 10,2 dir. 
Türkiye’de hane başına yıllık bal tüketimi kırsal kesimde yaklaşık 2,3 kg, kentsel kesimde 2,0 kg ve Türkiye ortalaması olarak ise 2,1 kg’ dır. Görüldüğü gibi hane başına bal tüketimi kırsal kesimde kentsel kesime göre daha yüksektir. Ancak, gelir grupları dikkate alındığında tüketim, yüksek gelir gruplarında düşük gelir gruplarına göre daha yüksektir. Bu durum gelir artığında tüketimin artacağını göstermektedir. İyi ve etkin bir pazarlama organizasyonu, tüketici talep ve tercihlerini üretim kesimine eksiksiz ulaştırabilmelidir. Pazarlamadan beklenen etkinliğin sağlanabilmesi aynı zamanda üretici örgütlenmesi ile yakından ilgilidir.

1.3.3. İthalat ve İhracat Durumu
Türkiye bal ihracat ve ithalat verileri tablo 3’de verilmiştir.

Tablo 3. Türkiye Bal İthalat ve İhracat Verileri.
	
	2005
	2006
	2007
	Yıllık Artış (%)

	
	Miktar
	Değer
	Miktar
	Değer
	Miktar
	Değer
	2005/06
	2006/07

	İhracat
	2.143
	6.564
	1.915
	5.500
	397
	1.759
	-10,64
	-79,27

	İthalat
	114
	350
	44
	126
	54
	214
	-61,40
	22,72

	1) Miktarlar ton ve değerler bin dolar olarak verilmiştir.
2) İthalat verileri sadece süzme bal değerlerinden oluşmaktadır.

	Kaynak: İGEME, 2008.


Tablodan görüldüğü üzere bal ihracatında yıllar itibarıyla bir azalma söz konusu, özellikle 2007 yılında % 82’ye yakın bir azalma meydana gelmiştir. İhracattaki azalmanın bal piyasasının rakiplere kaptırıldığını yada kaliteli bal üretilmediğini göstermektedir.  İthalatta ise önce bir artış sonra düşüş eğilimi görülmektedir. 
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2.1. İstihdam Durumu

Süzme bal üretim tesisinde, tam kapasitede toplam 25 kişi istihdam edilecektir. İstihdam edilecek personel ve nitelikleri aşağıda tablo 4’de belirtilmiştir.

Tablo 4. İstihdam Edilecek Personel Sayısı

	İstihdam Edilecek Personelin Niteliği
	İstihdam Edilecek Personel Sayısı

	Düz işçi
	 11
	Toplam işçi sayısı: 16

	Nitelikli işçi
	   5  
	

	Teknisyen ve laborant
	  2
	Toplam teknik eleman sayısı: 3

	Mühendis
	  1
	

	İdari Personel  
	  4
	

	Diğer
	  2
	

	TOPLAM PERSONEL
	25
	


2.2. Üretim Teknolojisi

Ambalajlı süzme bal üretimi, üreticiden süzülmüş olarak tenekeler içerisinde temin edilen süzme balın ön hazırlık işlemleri ile pastörizasyon işleminden sonra ambalajlanmasına dayanmaktadır.
Ambalajlı süzme bal üretiminde yerli makine ve teçhizat kullanılacağından buna uygun teknoloji uygulanmaktadır.

Süzme bal üretimi;

· Isıtma
· Süzme
· Dinlendirme
· Pastörizasyon
· Ambalajlama
aşamalarından oluşur. 
2.2.1. Hammadde ve Yardımcı Maddeler
Ambalajlı süzme bal üretiminde kullanılacak olan tek hammadde petek baldır. Herhangi bir yardımcı madde kullanılmayacaktır. 
2.2.2. Üretim Metodu
Ambalajlı süzme bal üretimi aşağıdaki aşamalarda gerçekleştirilecektir.
1) Isıtma 
Isıtma, ortam sıcaklığındaki balın sıcaklığının artırılarak daha akışkan hale getirilmesi için uygulanan işlemdir.
2) Süzme
Bal süzme işlemi yapılmadan önce oda sıcaklığı, süzme kolaylığı ve akıcılığın sağlanması açısından 25-30 oC olmalıdır. Süzülecek çerçevelerin petekleri üzerindeki sırlar, sır bıçağı veya sır tarağı ile alınır. Sırı alınan petekler elle veya elektrikle döndürülen santrifüj (bal süzme) makinesine yerleştirilerek balları çıkartılır. Yurt dışında sır alma ve bal süzme işlemi, çoğunlukla tamamen otomatik makinelerle yapılmaktadır. Peteklerde kalan bal bulaşıklarının temizlenmesi için balı süzülmüş petekler akşam üzeri kuluçkalığın üzerine verilerek arılarca temizlenmesi sağlanır. Bu çerçevelerden temiz ve kullanılabilecek olanlar saklanarak ilkbaharda tekrar kovanlara verilebilir.

3) Dinlendirme 
Bal süzme makinesinde elde edilen bal, gittikçe incelen çok katlı elekten geçirilerek mum kırıntıları ve diğer yabancı maddeler ayıklanır. Buna rağmen küçük parçacıklar ve oluşan hava kabarcığı balın rengini bulandırır. Bunun için bal, dinlendirme tankına alınır ve dinlendirilir. Küçük mum kırıntıları ve hava kabarcığı köpük şeklinde üstte toplanır. Köpüklü kısım arılara yem olmak üzere ya da sirke ve likör yapımı için ayrı bir yerde depolanır. Dinlendirme kabındaki bal durulduğunda ve berraklaştığında ambalajlanabilir. 

4) Depolanma
Bal, değişik yapı taşlarından oluştuğundan depolama sırasında bile yapısal olarak sürekli değişikliğe uğrar. Bu değişmeler genellikle kristalleşme, renk koyulaşması, asitlik derecesinin artması, balın içinde bulunan şeker çeşitlerinde artma ve azalma olması şeklindedir. Bunun yanında balın depolanma süresinin artması ve ısıtılması HMF (hidroksi metilfurfurol) değerini yükseltir. 
Balın kristalleşmesi 5-7oC'da, ekşimesi 10oC'da başladığından süzülen ballar eğer ısıtılmayacaksa 5oC'nin altında tutulmalıdır. Kristalize olmuş balın tekrar eski haline dönmesi için bal kabı sıcaklığı 38oC geçmeyen sıcak su dolu bir kap içerisinde bekletilerek, balın çözülmesi sağlanır. Bal kabı hiçbir zaman doğrudan ateş ile temas etmemelidir. Çözünen bal tekrar kristalize olabilir. 

2.3. Türk Standardları
Bal ile ilgili TS 3036 No’lu bir Türk Standardı bulunmaktadır. Bu standard tüm balları kapsamaktadır. Ayrıca, Tarım ve Köyişleri Bakanlığı tarafından Türk Gıda Kodeksi kapsamında 17.12.2005 tarih ve 26026 sayılı Resmi Gazete’de “Bal Tebliği” (Tebliğ No: 2005/49) yayınlamıştır.
2.4. Üretilecek Ürünlerin Özellikleri ve Fiyatları
Tesiste 850, 460 ve 240 gr’lık  kavanozlarda ambalajlanmış süzme bal üretilecektir.
Ambalajlı süzme balın satış fiyatı 8 YTL/kg ila 16 YTL/kg arasında değişmekte olup, bu profilde satış fiyatı ortalama 14 YTL/kg alınmıştır. 

2.5. Üretim Kapasitesi

Tesiste, günde tek vardiya üzerinden yılda 300 işgünü çalışılarak, tam kapasitede 90.000 adet 850 gr’lık, 50.000 adet, 460 gr’lık ve 20.000 adet 240 gr’lık ambalajlanmış süzme bal üretilecek olup, yıllık üretim kapasitesi 104.300 kg olacaktır.
2.6. Üretim Akış Şeması

Süzme bal üretim akış şeması aşağıda verilmiştir.
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2.7. Makina ve Teçhizat 

2.7.1. Ana Makina ve Teçhizat Listesi

Tesiste ana makina ve teçhizat olarak bal karıştırma, ısıtma ve dinlendirme kazanları, shrink makinası, bal mumu sıkma, eritme ve dinlendirme makinaları vb. gibi makina ve teçhizat kullanılacaktır.

Tesiste kullanılacak ana makina ve teçhizat listesi tablo 5’te verilmiştir.

Tablo 5. Ana Makina ve Teçhizat Listesi

	Makina ve Teçhizat
	Miktar
	Yerli

veya İthal
	Birim Fiyatı
	Tutarı

	
	
	
	(YTL)
	 ( $ ) 
	(YTL)
	 ( $ )

	Bal karıştırma kazanı
	1 Adet
	Yerli
	2.000
	1.600
	2.000
	1.600

	Bal ısıtma kazanı
	2 Adet
	Yerli Yerli
	2.000
	1.600
	4.000
	3.200

	Bal transfer pompası
	1 Adet
	Yerli
	5.000
	4.000
	5.000
	4.000

	Bal dinlendirme kazanı
	2 Adet
	Yerli
	8.000
	6.400
	16.000
	12.800

	Bal dinlendirme kazanı
	1 Adet
	Yerli Yerli
	2.000
	1.600
	2.000
	1.600

	Şişe temizleme makinası
	1 Adet
	Yerli
	7.000
	5.600
	7.000
	5.600

	Tekli bal dolum makinası
	1 Adet
	Yerli
	15.000
	12.000
	15.000
	12.000

	Shrink makinası
	1 Adet
	Yerli Yerli
	6.000
	4.800
	6.000
	4.800

	Kutu tel dikiş makinası
	1 Adet
	Yerli
	7.000
	5.600
	7.000
	5.600

	Kek yapma makinası
	1 Adet
	Yerli
	8.000
	6.400
	8.000
	6.400

	Bal mumu sıkma pres
	1 Adet
	Yerli Yerli
	13.000
	10.400
	13.000
	10.400

	Bal mumu eritme kazanı
	1 Adet
	Yerli
	750
	600
	750
	600

	Bal mumu dinlendir. kaz.
	1 Adet
	Yerli
	4.000
	3.200
	4.000
	3.200

	Temel petek basım
	1 Adet
	Yerli
	45.250
	36.200
	45.250
	36.200

	Hava kompresörü
	1 Adet
	Yerli
	16.000
	12.800
	16.000
	12.800

	Kontuni sistem
	1 Adet
	Yerli
	14.000
	11.200
	14.000
	11.200

	Otomatik şişeleme mak.
	1 Adet
	Yerli
	5.000
	4.000
	5.000
	4.000

	Toplam
	
	
	
	
	170.000
	136.000


Not 1:  Hesaplarda 1 $: 1,25 YTL olarak alınmıştır.
       2: Farklı makina ve teçhizat seçimi durumunda fiyatlar önemli oranlarda değişebilir.

2.7.2. Yardımcı Makina ve Teçhizat Listesi

Tesiste kullanılacak yardımcı makina ve teçhizat listesi tablo 6’da verilmiştir.

Tablo 6. Yardımcı Makina ve Teçhizat Listesi

	Makina ve Teçhizat
	Miktarı
	Yerli

veya İthal
	Birim Fiyatı
	Tutarı

	
	
	
	(YTL)
	( $ )
	(YTL)
	( $ )

	Spektrofotometre
	1 Adet
	Yerli
	9.700
	7.760
	9.700
	7.760

	Mikroskop
	2 Adet
	Yerli
	1.500
	1.200
	3.000
	2.400

	Su banyosu
	1 Adet
	Yerli
	2.000
	1.600
	2.000
	1.600

	Su ve Yangın Tesisatı
	Komple
	Yerli
	15.000
	12.000
	15.000
	12.000

	Trafo ve Elektrik Tesisatı
	Komple
	Yerli
	40.000
	32.000
	40.000
	32.000

	Refraktometre (Masa)
	1 Adet
	Yerli
	1.000
	800
	1.000
	800

	Refraktometre (El)
	1 Adet
	Yerli
	300
	240
	300
	240

	TOPLAM
	-
	-
	-
	-
	71.000
	56.800


Not 1: Hesaplarda 1 $: 1,25 YTL olarak alınmıştır.
       2: Makina ve teçhizat fiyatları ayrı ayrı temin edilemediğinden toplam olarak verilmiştir.
2.7.3. Makina ve Teçhizat Giderleri 

Toplam makina ve teçhizat tutarı, tablo 7’de verilmiştir.

Tablo 7. Toplam Makina ve Teçhizat Yatırımı Tutarı

	
	Tutarı

	
	( YTL )
	( $ )

	Ana Makina ve Teçhizat Yatırımı
	170.000
	136.000

	Yardımcı Makina ve Teçhizat Yatırımı
	71.000
	56.800

	Toplam Makina ve Teçhizat Giderleri
	241.000
	192.800


Not: Hesaplarda 1 $: 1,25 YTL olarak alınmıştır.
2.8. Çevre ve Sağlık Problemleri

Tesiste çevreye herhangi bir katı, sıvı ve gaz atık verilmeyecektir.
Gıda üretimi, 05.06.2004 tarih ve 25483 sayılı Resmi Gazete’de yayınlan “5179 sayılı Gıdaların Üretimi, Tüketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hükmünde Kararnamenin Değiştirilerek Kabulü Hakkında Kanun” ve bu Kanuna dayalı olarak çıkartılan 27.08.2004 tarih ve 25566 sayılı Resmî Gazete’de yayımlanan “Gıda ve Gıda ile Temas Eden Madde ve Malzemeleri Üreten İş Yerlerinin Çalışma İzni ve Gıda Sicili ve Üretim İzni İşlemleri ile Sorumlu Yönetici İstihdamı Hakkında Yönetmelik” hükümlerine tâbidir.

Gıda üretimi ile ilgili mevzuat ile; gıda güvenliğinin temini, her türlü gıda maddesinin ve gıda ile temasta bulunan madde ve malzemelerin teknik ve hijyenik şekilde üretim, işleme, muhafaza, depolama, pazarlamasını sağlamak, üretici ve tüketicilerin yararlarını kollamak ve halk sağlığını korumak üzere gıda maddelerinin üretiminde kullanılan her türlü hammadde, yarı mamul ve mamul gıda maddeleri ile gıda işlemeye yardımcı maddeler ve gıda ile temasta bulunan madde ve malzemelerin güvenliğine ilişkin özelliklerinin tespit edilmesi, gıda maddeleri üreten ve satan işyerlerinin asgarî teknik ve hijyenik şartlarının belirlenmesi, gıda maddeleriyle ilgili hizmetler ile denetime yönelik usul ve esasları belirlemek amaçlanmıştır.

5179 sayılı Kanun’un 4. maddesine göre; gıda maddeleri ve gıda ile temas eden madde ve malzemeleri üreten işyerleri, yönetmelikte öngörülen asgarî teknik ve hijyenik şartlara sağlamış olarak işyeri çalışma izni ve sicil numarası almak zorundadır. 

Üreticilerin, üretilecek gıda maddelerinin Türk Gıda Kodeksinde tanımı yapılmış olanların ilgili kodekse uygun üretileceğine dair yazılı beyan ile etiket örneklerini ibraz etmeleri ve söz konusu ürünler için izin belgesi ve numarası almaları gereklidir. Türk Gıda Kodeksinde tanımlanmamış gıdaları üreten işyerleri de aynı şekilde üretime geçmeden önce izin almak ve konu ile ilgili diğer tescil işlemlerini yaptırmak zorundadır. 

5179 sayılı Kanun’un 6. maddesine göre; gıda maddeleri ve gıda ile temasta bulunan madde ve malzemeleri üreten işyerlerinde, üretimin niteliğine göre sorumlu yönetici istihdamı zorunludur.

Gıda maddelerinin asgarî kalite ve hijyen kriterleri, pestisit ve veteriner ilaç kalıntıları, katkı maddeleri, gıdaya bulaşan zararlı maddeler, numune alma, ambalâjlama, etiketleme, nakliye, depolama esasları ve analiz metotlarını ihtiva eden Türk Gıda Kodeksi, Ulusal Gıda Kodeksi Komisyonu tarafından hazırlanmakta, Tarım ve Köyişleri Bakanlığı tarafından yayımlanmakta ve denetlenmektedir. 

Türk Gıda Kodeksi Bal tebliğine (Tebliğ No: 2005/49) piyasaya arz edilen balın aşağıda sayılan özelliklerde olması gerekmektedir:
a) Bala gıda katkı maddeleri de dahil olmak üzere dışarıdan hiçbir madde katılamaz. Bal doğal bileşiminde bulunmayan organik ve/veya inorganik maddelerden ari olmalıdır. Fırıncılık balı dışında bal; bala ait olmayan yabancı tat ve kokuda, fermantasyonu başlamış, asitliği yapay olarak değiştirilmiş veya içerdiği doğal enzimleri parçalayacak ya da önemli düzeyde inaktive edecek şekilde ısıtılmış olmamalıdır.


Filtre edilmiş bal ile ilgili hükümler saklı kalmak kaydıyla yabancı organik veya inorganik maddelerin ayrılması sırasında kaçınılmaz olan kayıplar dışında balda polen veya diğer bala özgü bileşenler uzaklaştırılamaz.

b) Balda;

- İnsan sağlığını tehdit eden hiçbir patojen mikroorganizma, parazit ve/veya parazit yumurtası bulunamaz,

- Clostridium botulinum bulunamaz,

- Türk Gıda Kodeksi Şeker Tebliğinde yer alan şekerleri içeremez.

c) Balın tadı ve aroması, balın kaynağına ve üretildiği bitkinin türüne bağlı olarak değişmekle birlikte, bal kendine özgü koku ve tada sahip olmalıdır. 

d) Balın rengi su beyazından koyu amber renge kadar değişebilir. Salgı balının rengi Pfund Skalası’na göre en az 60 olmalıdır.

e) Temel petekte balmumunun doğal yapısında bulunmayan, parafin, serezin, iç yağı, reçine, okzalik asit gibi organik maddeler ile ağartıcı maddeler gibi inorganik maddeler bulunamaz. 

f) Etiketinde orijin aldığı çiçek, bitki, bölge veya coğrafya belirtilen ballara filtre bal ilave edilemez.

g) Petekli ballarda, peteğin en az % 80’i sırlanmış olması gerekmektedir. 

h) Etiketinde botanik orijini belirtilen ballarda bu özellikleri polen analizi ile belirlenir.

ı) Ballara ait diğer özellikler  aşağıdaki tabloda yer almaktadır. 

Ayrıca;  Tebliğ kapsamında yer alan ürünlerde bulunabilecek pestisit kalıntı miktarları Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliği’nin Pestisit Kalıntıları bölümüne uygun olmalıdır. Bu kurallara ek olarak balda azami pestisit kalıntı sınırı en fazla 0.01 mg/kg olmalıdır.
2.9. Termin Plânı

Tesisin, öz kaynağın yeterli olması, öz kaynağın yeterli olmadığı durumlarda ise iç veya dış kredilerin zamanında alınması şartıyla, 12 ay içerisinde faaliyete geçebileceği öngörülmüştür. 

Tablo 8. Termin Plânı

	Yapılacak İşler
	Aylar

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	Fizibilite Etüdü Hazırlanması
	x
	x
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Plân ve Proje Hazırlanması
	
	x
	x
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Onay ve Ruhsat Alınması
	
	
	
	x
	
	
	
	
	
	
	
	

	Fabrika İnşaatı
	
	
	
	x
	x
	x
	x
	x
	x
	
	
	

	Makina ve Teçhizat Siparişi
	
	
	
	
	
	
	
	x
	x
	
	
	

	Makina ve Teçhizat Montajı
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	x
	x
	

	Deneme Üretimi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	x


	
	
	
	
	

	
	
	3. BÖLÜM


	
	MALİ DEĞERLENDİRME


	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


3.1. Sabit Yatırım Tutarı
Sabit yatırım tutarını oluşturan arsa ve bina ile ilgili giderlerle ilgili bilgiler aşağıda verilmiştir.

3.1.1. Arsa Miktarı ve Tutarı

Tesis için kullanılacak arsa miktarı ve tutarı tablo 9’da verilmiştir.

Tablo 9. Arsa Tutarı 

	Arsa Giderleri
	Miktar (m²)
	Birim Fiyatı 
	Tutarı (YTL)

	
	
	YTL/m²
	$/m2
	(YTL)
	($)

	Satın Alınacak Arsa
	7,500
	6,25
	5,00
	46.880
	37.500


Hesaplamalarda 1 $, 1,25 YTL olarak alınmıştır.
Arsa tutarının hesaplanmasında, Organize Sanayi Bölgelerinde (OSB) uygulanan arsa tahsis fiyatlarının ortalaması alınmıştır. 
3.1.2. Kapalı Alan Miktarı ve İnşaat Maliyetleri
Bu profilde; ana fabrika binası, yardımcı işletme bina ve tesisleri ile hammadde ve ürün tankları için toplam 791.000 YTL’lik bir gider öngörülmüştür.
Tablo 10. İnşaat Giderleri 
	Bölümler
	Büyüklüğü

(m²)
	Yaklaşık Birim Yapı Maliyetleri

(YTL/m²)
	Tutarı 

	
	
	
	(YTL)
	( $ )

	Ana Fabrika Bina ve Tesisleri
	1.500
	399
	598.500
	478.800

	Yardımcı İşletme Bina ve Tesisleri
	   -
	0
	0
	0

	Depolar
	   500
	112
	56.000
	44.800

	İdare Binası ve Sosyal Tesisler
	   300
	455
	136.500
	109.200

	Toplam
	2.300
	-
	791.000 
	632.800


Tablo 11. Sabit Yatırım Tutarı Tablosi

	Harcama Kalemleri
	Tutarı

	
	 YTL
	$

	  1) Arsa Bedeli (7.500 m²)
	46.880
	37.500

	  2) Etüd ve Proje Giderleri
	10.320
	8.260

	  3) Teknik Yardım ve Lisans Giderleri
	0
	0

	  4) Arazi Düzenleme ve Hazırlık Yapıları 
	2.340
	1.870

	  5) İnşaat Giderleri 
     a) Fabrika Binası 

     b) Yardımcı İşletmeler Binası 

     c) Depo 

     d) İdari Bina ve Sosyal Tesisler 
	791.000

598.500
-

56.000

136.500
	632.800
478.800
-

44.800

109.200

	  6) Ana Makina - Teçhizat Giderleri Toplamı

      a) İthal Makina - Teçhizat Giderleri    

      b) Yerli Makina - Teçhizat Giderleri      
	170.000

-
170.000
	136.000
-
136.000

	  7) Yardımcı Makina - Teçhizat Giderleri Toplamı
      a) İthal Makina - Teçhizat Giderleri    

      b) Yerli Makina - Teçhizat Giderleri      
	71.000

-
71.000
	56.800

-
56.800

	  8) İthalat ve Gümrükleme Giderleri 
	0
	0

	  9) Taşıma ve Sigorta Giderleri
	7.230
	5.780

	10) Montaj Giderleri 
	7.230
	5.780

	11) Taşıt Araçları ve Demirbaşlar Gideri
	40.000
	32.000

	12) İşletmeye Alma Giderleri
	9.830
	7.860

	13) Genel Giderler 
	23.120
	18.500

	14) Yatırım Dönemi Finansman Giderleri
	27.000
	21.600

	15) Beklenmeyen giderler 

     a) Fizikî Beklenmeyen Giderler

     b) Fiyat Artışlarından Kaynaklanan Bekl. Gid. 
	11.790
2.950
8.840
	9.430
2.360
7.070

	Sabit Yatırım Tutarı 
	1.217.740
	974.180


Not 1: Hesaplamalarda 1 $, 1,25 YTL olarak alınmıştır.

2: Yukarıdaki veriler tahmini değerler olup, kapasiteye göre değişebilir. 
3.2. Yıllık Gelir ve Giderler
Yıllık işletme gelir ve giderleri gelir ve gider kalemleri itibarıyla aşağıda verilmiştir.
3.2.1 Yıllık İşletme Gelirleri 

Tesiste 850 g, 460 g ve 240g’lık kavanozlar içerisinde süzme bal üretilecek olup, tesiste yılda elde edilecek gelir toplamı, ürünler temelinde tablo 12’de verilmiştir 

Tablo 12. Yıllık İşletme Gelirleri 
	Sıra No
	Ürün Adı
	Yıllık 
Üretim Miktarı
(Kg)
	Birim Fiyatı 
(YTL/Kg)
	Tutarı

	
	
	
	
	(YTL)
	( $ )

	1
	Süzme Bal (850 g)
	76.500
	14
	1.071.000
	856.800

	2
	Süzme Bal (460 g)
	23.000
	14
	322.000
	257.600

	3
	Süzme Bal (240 g)
	  4.800
	14
	67.200
	53.760

	Toplam İşletme Gelirleri
	1.460.200
	1.168.160


Not 1: Hesaplamalarda 1 $, 1,25 YTL olarak alınmıştır.

3.2.2. Yıllık İşletme Giderleri 

Yıllık işletme giderlerinin önemli bölümünü oluşturan amortismanlar ile işçi ücretleri, hammadde, ve işletme malzemeleri giderleri aşağıda verilmiştir.
3.2.2.1. Amortismanlar

Yıllık amortisman miktarı tablo 13’te verilmiştir.

Tablo 13. Yıllık Amortisman Miktarları 
	Amortismana Tâbi Kıymetler
	Tutarı (A)
(YTL)
	Amortisman Oranı (B)
(%)
	Amortisman Tutarı (C) 
(C=A*B)

	
	
	
	(YTL)
	( $ )

	Etüd ve Proje Giderleri
	10.320
	20
	2.064
	1.651

	Teknik Yardım ve Lisans Anlaşmaları
	0
	20
	0
	0

	Hazırlık Yapıları
	2.340
	6
	140
	112

	İnşaat İşleri
	791.000
	4
	31.640
	25.312

	Ulaştırma Yatırımları (Tesisleri)
	0
	6
	0
	0

	Makina ve Teçhizat* 
	255.460
	5
	12.773
	10.218

	Taşıt Araçları
	40.000
	10
	4.000
	3.200

	Toplam
	1.099.120
	 
	50.617
	40.493

	*) Taşıma ve sigorta, ithalat ve gümrükleme giderleri ile montaj giderleri dahil 


Ortalama amortisman oranı, tablo 14’te verilmiştir.

Tablo 14. Ortalama Amortisman Oranı

	Amortisman Tutarı (C)  
	50.617

	Gider Miktarı (A)  
	1.099.120

	Ortalama Amortisman Oranı (C/A)
	     0,04605


Amortismana bağlı net kıymet miktarı, Tablo 15’de verilmiştir

Tablo 15. Net Kıymet Tutarı 

	
	Değer

	
	YTL
	$

	Sabit Tesis Yatırımı (Amortismana Tâbi Sabit Kıymetler)
	1.099.120
	879.296

	Sabit Kıymet Fiyat Artışı
	11.790
	9.432

	Finansman Giderleri
	27.000
	21.600

	Kur Farkları
	0
	0

	Toplam
	1.137.910
	910.328

	(-) Birikmiş Amortismanlar
	0
	0

	2. Net Kıymet Tutarı
	1.137.910
	910.328


Not: Hesaplamalarda 1 $, 1,25 YTL olarak alınmıştır.

Buna göre ortalama yıllık amortisman miktarı; aşağıda tablo 16’da verilmiştir

Tablo 16. Ortalama Yıllık Amortisman Miktarı 

	1. Ortalama Amortisman Oranı (C/A)
	     0,04605

	2. Net Kıymet Tutarı (YTL)
	1.137.910

	Ortalama Yıllık Amortisman Tutarı (1*2) 
	52.400


3.2.2.2. İşçi Giderleri
Tesiste istihdam edilecek personel ve ortalama yıllık maliyetleri tablo 17’de verilmiştir.

Tablo 17. İşçi Giderleri
	Ünvanı
	İstihdam Edilecek Personel Sayısı
	Ortalama
Brüt Ücret

(YTL)
	Yıllık Tutarı

(YTL)

	İdari Personel
	4
	1.100,00
	52.800

	Teknik Personel
	3
	1.300,00
	46.800

	Kalifiye Eleman
	5
	1.200,00
	72.000

	Düz İşçi
	11
	900,00
	118.800

	Diğer (Bekçi, şoför, ahçı, vb.)
	2
	750,00
	20.400

	Geçici İşçiler
	 -
	-
	 

	Toplam
	25
	 
	310.800


3.2.2.3. Hammadde Miktarları ve Tutarı 

Ambalajlı süzme bal üretiminde kullanılacak olan tek hammadde süzme baldır. Herhangi bir yardımcı madde kullanılmayacaktır. 
Tesiste yılda elde edilecek gelir ve giderler, kalemler itibarıyla tablo 18’de verilmiştir.
Tablo 18. Yıllık Gider Tablosu
	Harcama Kalemleri
	 (YTL)
	( $ )

	       1) Hammadde Giderleri
	417.200
	333.760

	       2) Yardımcı Madde Giderleri
	57.600
	46.080

	       3) Yakıt, Su, Elektrik Giderleri
	94.000
	75.200

	       4) Personel ve İşçilik Giderleri
	310.800
	248.640

	       5) Bakım ve Onarım Giderleri 
	12.730
	10.180

	       6) İşletme Malzemesi Giderleri 
	0
	0

	       7) Sabit Giderler
	0
	0

	       8) Genel Giderler 
	45.370
	36.300

	       9) Amortismanlar
	52.400
	41.920

	     10) Finansman Giderleri
	111.520
	89.220

	     11) Pazarlama ve Satış Giderleri*
	15.120
	12.100

	     12) Ambalâj ve Paketleme Giderleri 
	30.250
	24.200

	Yıllık İşletme Giderleri Toplamı
	1.146.990
	917.590


Not: Hesaplamalarda 1 $: 1,25 YTL olarak alınmıştır.
    *) Yardımcı madde giderleri ambalaj malzemelerinden oluştuğu için ambalaj ve paketleme gideri olarak tekrar hesaplara dahil edilmemiştir.
3.3. İşletme Sermayesi
Tesisin çalıştırılması için gerekli asgarî işletme sermayesi, çalışma devri katsayısına bağlıdır. Bu sebeple, öncelikle çalışma devri katsayısı hesaplanmış, daha sonra yıllık işletme giderleri toplamı, çalışma devri katsayısına bölünerek, yıllık asgarî işletme sermayesinin hesaplanması yoluna gidilmiştir 
Projenin çalışma devresini hesaplamak için tablo 19’da verilen varsayımlar dikkate alınmıştır:
Tablo 19. Çalışma Devresinin Hesaplanmasında Dikkate Alınan Unsurlar

	İşlemler
	Ortalama Süre

	Hammaddenin depoda bekleme süresi
	10 Gün

	Üretim süresi
	  5 Gün

	Ürünün depoda bekleme süresi
	10 Gün

	Kredili satış vadesi veya süresi
	15 Gün

	Günlük giderleri karşılamak için toplam yeterli nakit bulundurma süresi
	  5 Gün

	Toplam
	  45 Gün


Çalışma devresi, sermayenin kaç günde bir devredeceğinin göstergesidir.
Yılda 300 gün çalışılacağı varsayımı ile;
Çalışma Devresi Katsayısı = 300/45= 6,67
İşletme Sermayesi İhtiyacı = 
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Amortismanlar hariç, tam kapasitede yıllık işletme giderleri 1.094.590 YTL olduğundan, yıllık ortalama işletme sermayesi ihtiyacı: 
İşletme Sermayesi İhtiyacı = 1.094.590 / 6,67= 164.000 YTL
Söz konusu çalışma devir katsayısında üretim için gerekli işletme sermayesi yaklaşık 164.000 YTL olup, üretim için gerekli olan asgarî işletme sermayesini göstermektedir. 
Üretimin yukarıda belirtilen sürelerden daha kısa sürede gerçekleştirilmesi ve bunun bir sonucu olarak da çalışma devri katsayısının büyük olması durumunda daha az, aksi durumda ise daha yüksek işletme sermayesi gerekeceği unutulmamalıdır.
3.4. Toplam Yatırım Tutarı
Sabit yatırım tutarının ve işletme sermayesinin toplamı olarak, toplam yatırım tutarı tablo 20’de verilmiştir.
Tablo 20. Toplam Yatırım Tutarı Tablosu
	Harcamalar
	Tutarı

	
	( YTL )
	( $ )

	Sabit Yatırım Tutarı 
	1.217.740
	974.180

	İşletme Sermayesi
	164.000
	131.200

	Toplam Yatırım Tutarı
	1.381.740
	1.105.380


3.5. Yatırımın Ekonomik Ömrü
Yatırımın ekonomik (yararlı) ömrü, arsa hariç, sabit yatırım tutarının yıllık ortalama amortismana oranından hesaplanmaktadır. 
Buna göre tesisin ekonomik ömrü;

Ekonomik ömür: 
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Ekonomik ömür:(1.217.740-46.880)/52.400= 22 Yıl, 4 Ay
3.6. Projenin Finansmanı
Proje finansmanı, ve finansmanın hangi kaynaklardan karşılanacağı tablo 21’de verilmiştir.

Tablo 21. Proje Finansmanı Tablosi

	
	Tutarı

	
	 TL
	$

	A) Finansman İhtiyacı
	 
	 

	     Toplam Sabit Yatırım Tutarı
	1.217.740
	974.180

	      İşletme Sermayesi
	164.000
	131.200

	      Yatırım Döneminde Ödenen KDV
	0
	0

	Toplam Finansman İhtiyacı
	1.381.740
	1.105.380

	B) Finansman Kaynakları
	 
	 

	    Özkaynaklar (% 78,3)
	1.081.740
	865.390

	     - Sermaye
	1.081.740
	865.390

	     - Fonlar
	0
	0

	    Yatırım Teşvikleri (KDV İstisnası vb.)
	0
	0

	    Yabancı Kaynaklar (% 21,7)
	300.000
	240.000

	    - Orta ve Uzun Vadeli Krediler
	300.000
	240.000

	    - İşletme Kredisi
	0
	0

	Toplam Finansman
	1.381.740
	1.105.380


Not: Hesaplamalarda 1 $: 1,25 YTL olarak alınmıştır.

Süzme bal üretimine yönelik yatırımın % 78,3 oranında özkaynak kullanılarak gerçekleştirileceği öngörülmüş ve alınması gerekli kredi miktarı buna göre hesaplanmıştır. Kullanılacak kredi için ise yıllık % 18 faiz ödeneceği yapılacağı varsayılmıştır.

3.7. Satılan Malın Maliyeti

Satılan malın maliyeti tablo 22’de verilmiştir.
Tablo 22. Satılan Malın Maliyeti
	
	Değer (YTL)

	Toplam Üretim Giderleri
	967.950

	Amortismanlar
	52.400

	Toplam Sanayi Maliyet
	1.020.350

	Stok Farkı (-)
	0

	Satış Giderleri
	15.120

	Finansman Giderleri
	111.520

	Satılan Malın Maliyeti
	1.146.990


3.8. Yatırımın Ön Değerlendirmesi
Değişik unsurlar bakımından yatırımın karlılığı aşağıda verilmiştir.
3.8.1. Proforma Gelir- Gider
Tablo 23. Proforma Gelir ve Giderler
	 
	Değer (YTL)

	1. İşletme Gelirleri
	1.512.350

	2. Satılan Malın Maliyeti
	1.146.990

	3. Kanuni Kâr/Zarar (1-2)
	365.360

	4. Zarar Mahsubu
	0

	5. İhracatta Vergi İstisnası
	0

	6. Yatırım İndirimi ve Diğer İndirimler
	0

	7. Kurumlar Vergisi Matrahı (3-(4+5+6))
	365.360

	8. Kurumlar Vergisi (7*%33)
	73.070

	9. Gelir Vergisi Stopajı (3-4-(7*%30))*%22
	0

	10. Dönem Kar/Zararı (3-(8+9))
	292.290

	11. Zarar Mahsubu (4=11)
	0

	12. Kanuni Yedek Akçe ((3-11)*%5)
	18.270

	13. 1. Temettü (10-(11+12))*%50
	0

	14. Memur ve İşçilere Kâr Payı
	0

	15. Kullanılabilir Kâr (10-12-13-14)
	274.020


3.8.2. Yatırımın Kârlılığı
Yatırımın kârlılığı, vergi sonrası kârın, yapılan toplam yatırım miktarına oranı olup, yatırımın yapılan toplam yatırım tutarı bakımından kârlılığının bir göstergesidir.

Yatırımın Kârlılığı. 
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Yatırımın Kârlılığı: (292.290/1.381.740)x 100 = % 21,15
Yatırım, yatırımın kârlılığı bakımından ele alındığında, düşük kârlı bir yatırım sayılır. 
3.8.3. Sermayenin Kârlılığı
Sermayenin kârlılığı, yatırım için ortaya konulan sermayenin (özkaynakların) kârlılığının bir göstergesidir ve vergi sonrası kârın özkaynaklara bölünmesiyle elde edilir.
Sermayenin Kârlılığı: 
[image: image8.wmf]miktar

ı

Özkaynak

 

kâr

 

sonrası

 

Vergi

x 100
Sermayenin Kârlılığı: (292.290/1.081.740)x 100 = % 27,02
Sermayenin kârlılığı, yatırım % 75,8 oranında özkaynakla gerçekleştirildiği ve % 24,2 oranında da yabancı kaynak kullanıldığı için, yatırımın kârlılığına göre daha yüksektir. 

Yatırımın daha düşük özkaynakla gerçekleştirilmesi durumunda sermayenin kârlılığının artacağı düşünülebilir. Bu varsayım, bir dereceye kadar ve özellikle çok uygun şartlarda kredi temin edilmesi durumunda doğrudur. Genelde özkaynak oranı azaldıkça, alınan kredilerden dolayı vergi sonrası kâr da azalacağından, sermayenin kârlılığı alınan kredi faizine göre değişecektir.
3.8.4. Tam Kapasitede Net Katma Değer
Tam kapasitede oluşturulan net katma değer, yılda kâr olarak yatırımcıya kalan miktarla birlikte, işçilere yapılan ödemeler, faiz giderleri ve genel giderler başlığı altında yapılan ödemelerin tamamıdır ve işletmenin oluşturduğu artı değeri göstermektedir. Tam kapasitede net katma değerin yüksekliği, işletmenin ekonomiye katkısının büyüklüğünün de bir ölçüsüdür.
Tesiste tam kapasitede oluşturulacak katma değer tablo 24’te verilmiştir.
Tablo 24. Tam Kapasitede Net Katma Değer
	
	( YTL)

	Brüt Kâr
	292.290

	İşçilik ve Personel Gideri
	310.800

	Finansman Giderleri
	111.520

	Genel Giderler 
	45.370

	Net Yurt İçi Katma Değer
	759.980


Tam kapasitede net katma değer, yatırımın bir yılda oluşturacağı katma değeri ortaya koyan büyüklük olup, yatırımın ülke ekonomisi için hangi büyüklükte bir katma değer oluşturacağını gösterir. 
Süzme bal üretimine yönelik yatırım ile ülke ekonomisine bir yılda sağlanacak katma değer yaklaşık olarak 759.980 YTL civarında olacaktır.

3.8.5. Kişi Başına Yatırım Tutarı
Kişi başına yatırım tutarı, yatırımda istihdam edilen personel başına yapılan yatırımın bir göstergesi olup, toplam yatırım tutarının toplam istihdama bölünmesiyle hesaplanır.

Kişi Başına Yatırım: 
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Kişi Başına Yatırım: 1.381.740/25= 55.270 YTL
Yatırım, kişi başına yaklaşık olarak 56.000 YTL’lik bir yatırım yapmayı gerektirecektir.

3.8.6. Yatırımın Geri Dönüş Süresi

Yatırımın geri dönüş süresi, yatırım kendini amorti etme süresinin bir göstergesidir. Toplam yatırım tutarının, vergi sonrası kâr ile amortisman tutarına bölünmesiyle elde edilir.
Yatırımın Geri Dönüş Süresi: 
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Yatırımın Geri Dönüş Süresi: 1.381.740/344.690= 4 yıl 

Yatırım, 4 yıl içerisinde kendini amorti etmiş olacaktır.
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EK A: SANAYİ PROFİLLERİ LİSTESİ

No:
Profilin Adı                                                                                                               H. Yılı

1) Isıcam Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1993

2) Sınaî Kalıp Tesisi Sanayi Profili
 1993

3) Briket Kömür Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1994

4) Pamuk İpliği Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1994

5) Kıl İpliği ve Tela Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1994

6) Plastik Enjektör Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1994

7) Otomatik Tartı Cihazları Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1995

8) Tomruk Biçme Atölyesi Sanayi Profili
 1995

9) Ahşap Kaplama Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1995

10) Torbalanmış Söndürülmüş Toz Kireç Üretimi Tesisi Sanayi Profili (R)
 1995

11) Modern Soğuk Lastik Kaplama Tesisi Sanayi Profili (Yenilendi)
 1996

12) Akümülatör İmalâtı Tesisi Sanayi Profili
 1996

13) El Halıcılığı İmalât Sanayi Profili (R)
 1996

14) Zeytinyağı Üretim Tesisi Sanayi Profili (R)
 1996

15) Yonga Levha Üretim Tesisi Sanayi Profili (R)
 1996

16) Yem Üretim Tesisi Sanayi Profili  (R)
 1996

17) Teneke Kutu İmalât Tesisi Sanayi Profili (R)
 1996

18) Straygarn Yün İpliği Üretim Tesisi Sanayi Profili (R)
 1996

19) Soya Ürünleri Üretim Tesisi Sanayi Profili (R)
 1996

20) Odun Briketi Üretim Tesisi Sanayi Profili (R)
 1996

21) LPG Dolum Tesisi Sanayi Profili  (R)
 1996

22) Meşrubat ve Meyve Suyu Üretim Tesisi Sanayi Profili (R)
 1996

23) Karton Üretim Tesisi Sanayi Profili (R)
 1996

24) Dikişli Çelik Boru Üretim Tesisi Sanayi Profili (R)
 1996

25) Doğrama ve Mobilya İmalât Tesisi Sanayi Profili (R)
 1996

26) Ambalajlama ve Sarımevi Tesisi Sanayi Profili (R)
 1996

27) Bisküvi Üretim Tesisi Sanayi Profili  (R)
 1996

28) Kontrplak Üretim Tesisi Sanayi Profili (R)
 1996

29) Pastörize Süt ve Mamulleri Üretim Tesisi Sanayi Profili (R)
 1996

30) Ham İpek İpliği Üretim Tesisi Sanayi Profili (R)
 1996

31) Çimentolu Sunta ve Prefabrik Yapı Eleman. Tesisi Sanayi Profili (R)
 1996

32) PVC Tabanlı Ayakkabı Üretim Tesisi Sanayi Profili (R)
 1996

33) Mermer Üretim Tesisi Sanayi Profili (R) 
 1996

34) Tuğla Kiremit Üretim Tesisi Sanayi Profili (R) 
 1996
35) Soğuk Hava Deposu Sanayi Profili  (R) 
 1996
36) Sebze Kurutma Tesisi Sanayi Profili (R) 
 1996

37) Un Üretim Tesisi Sanayi Profili (R) 
 1996
38) Ziraî Aletler Üretimi Tesisi Sanayi Profili (R) 
 1996
39) Ayakkabı Bot İmalât Tesisi Sanayi Profili (R) 
 1996
40) Çimentoya Dayalı Ürünler Tesisi Sanayi Profili (R) 
 1996

41) Vidala Deri İşleme Tesis Sanayi Profili İ (R) 
 1996

42) Mezbaha Ve Soğuk Hava Deposu Sanayi Profili  (R) 
 1996

43) Stropor’dan Ambalâj ve Yalıtım Malzemeler Üretim Tesisi Sanayi Profili (R) 
 1996

44) Kösele Üretim Tesisi Sanayi Profili (R) 
 1996

45) Çeşitli Refrakter Harçlar Şamot ve Ateş Tuğlası Tesisi Sanayi Profili (R) 
 1996

46) Un Ve Ekmek Üretim Tesisi Sanayi Profili (R) 
 1996

47) Bakliyat Eleme ve Paketleme Tesisi Sanayi Profili (R) 
 1996

48) Su Ürünleri ve Konserve Sebze Üretim Tesisi Sanayi Profili (R) 
 1996

49) Dondurulmuş Su Ürünleri Tesisi Sanayi Profili (R)
 1996

50) Galvanizli Oluklu ve Düz Sac Üretim Tesisi Sanayi Profili (R)
 1996

51) Ayçiçek Yağı Üretim Tesisi Sanayi Profili (R)
 1996

52) Su Şişeleme Tesisi Sanayi Profili (R)
 1996

53) Et Kombinası Sanayi Profili (R)
 1996

54) Büyük Ticaret Mağazası Sanayi Profili (R)
 1996

55) Soda Üretim Tesisi Sanayi Profili (R)
 1996

56) Hidrojen Peroksit Tesisi Sanayi Profili (R)
 1996

57) Tuz Üretimi Tesisi Sanayi Profili (R) 
 1996

58) Kompost Gübre Üretim Tesisi Sanayi Profili   (R)
 1996

59) Renkli Metal Üretimi Tesisi Sanayi Profili (R)
 1996

60) Şarap Üretim Tesisi Sanayi Profili (R)
 1996

61) Sabun Altı Sularından Gliserin Üretim Tesisi Sanayi Profili (R)
 1996

62) Konsantre ve Metal Antimuan Üretim Tesisi Sanayi Profili (R)
 1996

63) Fındık İşleme Tesisi Sanayi Profili (R)
 1996

64) Margarin Tesisi Sanayi Profili İ(R)
 1996

65) Sülfürik Asit Tesisi Sanayi Profili (R)
 1996

66) Pik Döküm Üretim Tesisi Sanayi Profili (R)
 1996

67) Pomza Taşı İşleme Tesisi Sanayi Profili (R)
 1996

68) Torbalanmış ve Söndürülmüş Toz Kireç Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1996

69) Elektrik Motorları Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1996

70) Deri (Küçükbaş Hayvan Derisi) Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1997

71) Plâstik Profil Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1997

72) Makarna Üretim Tesisi Sanayi Profili (Yenilendi)
 1997

73) Cerrahi Eldiven Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1997

74) Karton ve Mukavva Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1997

75) Pantolon Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1997

76) Çikolata Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1997

77) Gömlek Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1997

78) Sabun Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1997

79) Penye Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1997

80) Alçı Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1997

81) Patates Nişastası Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1997

82) Polipropilen Çuval Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1997

83) Bisküvi ve Gofret Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1997

84) Mermer Sahası Ve Mermer İşleme Tesisi Sanayi Profili
 1997

85) Battaniye Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1997

86) Yem Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1997

87) El Halıcılığı Sanayi Profili
 1997

88) Pastörize Süt ve Mamulleri Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1997

89) Su Şişeleme Tesisi Sanayi Profili
 1997

90) Stropor Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1997

91) Mobilya ( Ahşap Mutfak Dolapları) İmalâtı Sanayi Profili
 1998

92) PVC Boru Bağlantı Elemanları İmalât Tesisi Sanayi Profili
 1998

93) Sarımsak ve Türevleri Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1998

94) Havlu, Bornoz, Gecelik, Pijama vb. İmalâtı Sanayi Profili
 1998

95) Deri Konfeksiyon İmalât Tesisi Sanayi Profili
 1998

96) Domates Salçası Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1998

97) Makina Halısı İmalât Tesisi Sanayi Profili
 1998

98) Ytong (Gaz Beton) İmalât Tesisi Sanayi Profili
 1998

99) Tekstil (Keçe) İmalât Tesisi Sanayi Profili
 1998

100) Patates Cipsi ve Mısır Çerezi İmalât Tesisi Sanayi Profili
 1998

101) Isıcam İmalât Tesisi Sanayi Profili
 1998

102) Sera Örtüsü ve Şiring Naylonu İmalat Tesisi Sanayi Profili
 1998

103) Branda ve Tente Kaplama İmalât Tesisi Sanayi Profili
 1998

104) Tekstil (Bayan Giysisi) İmalât Tesisi Sanayi Profili
 1998

105) Kot ve Kadife Pantolon İmalât Tesisi Sanayi Profili
 1998

106) Cam Serada Bitkisel Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1998

107) Yay Çıtalı Plastik Serada Bitkisel Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1998

108) Yatak ve Yatak Tekstili İmalât Tesisi Sanayi Profili
 1998

109) Kozmetik Ürünleri İmalât Tesisi Sanayi Profili
 1998

110) Kütlü Pamuk Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1998

111) Makina Aksamı İmalât Tesisi Sanayi Profili
 1999

112) Kurutulmuş Meyve Ve Sebze Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1999

113) Mıcır Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1999

114) Deri Artıklarından Boncuk Tutkal Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1999

115) Deri İşleme Ortak Kullanım Atölyesi
 1999

116) 10 Çekici (Tır Filosu ) Sanayi Profili
 1999

117) Viol Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1999

118) Çorap İmalât tesisi Sanayi Profili
 1999

119) Reçel Üretim Tesisi Sanayi Profili
 1999

120) Ticari Tip Buzdolabı İmalât tesisi Sanayi Profili
 1999

121) Termal Otel İşletmesi Sanayi Profili
 1999

122) Deve Kuşu Kesim hane ve Şarküteri Ürünleri Üretimi Tesisi Sanayi Profili
 1999

123) Bayan Ayakkabı ve Sandalet (Zenne) İmalât tesisi Sanayi Profili
 1999

124) Ambalaj Torbaları İmalât Tesisi Sanayi Profili
 1999

125) Cam Mozaik İmalât Tesisi Sanayi Profili
 1999

126) Beton Kiremit İmalatı Tesisi Sanayi Profili
 1999

127) Elektrik Panosu ve Orta Gerilim (Trafo) Hücresi İmalât Tesisi Sanayi Profili
 2000

128) Akümülatör İmalâtı Tesisi Sanayi Profili
 2000

129) Kabuklu Yer Fıstığı İşleme Tesisi Sanayi Profili
 2000

130) Fermuar Üretim Tesisi Sanayi Profili
 2000

131) Büro Malzemesi İmalatı Sanayi Profili
 2000

132) Hurda Plastikten Sulama ve Elektrik Boruları İmal. Sanayi Profili
 2000

133) Kilitli Beton Parke İmalâtı Sanayi Profili
 2000

134) Peçete ve Tuvalet Kâğıdı Makinesi İmalatı Sanayi Profili
 2000

135) Motor Supabı İmalâtı Sanayi Profili
 2000

136) Karton Masura İmalâtı Sanayi Profili
 2000

137) Deri Çanta Ve Kemer Üretimi Sanayi Profili
 2000

138) Mutfak Eşyası İmalâtı Sanayi Profili
 2000

139) Tekstil (İç Çamaşır, Tişört) İmalât Tesisi Sanayi Profili
 2000

140) Ayarlı Ayakkabı Kalıbı Üretim Tesisi Sanayi Profili
 2000

141) Shring Ambalaj ve Kaynak Makinaları Üretim Tesisi
 2000

142) Rafine Yağ Üretim Tesisi Sanayi Profili
 2000

143) Spiral Kaynaklı Çelik Boru İmalatı Tesisi Sanayi Profili
 2000

144) Deri Ve Suni Deriden Terlik İmalât Tesisi Sanayi Profili
 2000

145) Ağaç Vidası, Sunta Vidası Ve Tel İmalât Tesisi Sanayi Profili
 2000

146) Çelik Kasa İmalât Tesisi Sanayi Profili
 2000

147) Termo PVC Ayakkabı Tabanı İmalâtı Tesisi Sanayi Profili
 2000

148) Çimentolu Yonga Levha İmalât Tesisi Sanayi Profili
 2001

149) Toz, Sıvı Ve Jel İmalât Tesisi Sanayi Profili
 2001

150) Transmisyon Milleri, Kaliteli Çelik İmalât Tesisi Sanayi Profili
 2001

151) Hidrolik Lift, Hidrolik Pompa ve Şanzıman İmalât Tesisi Sanayi Profili
 2001

152) Paslanmaz Çelikten Süt Tankları İmalât Tesisi Sanayi Profili
 2001

153) Siirt Fıstığı İşleme Tesisi Sanayi Profili
 2001

154) Kesme Şeker (Küp Şeker) İmalât Tesisi Sanayi Profili
 2001

155) Kontinü Zeytinyağı İmalât Tesisi Sanayi Profili
 2001

156) Çay Üretim Tesisi Sanayi Profili
 2001

157) Et ve Et Mamulleri İmalât Tesisi Sanayi Profili
 2001

158) Süet, Nubuk ve Her Türlü Ayakkabı Boyası ve Cilası İmalâtı Sanayi Profili
 2001

159) Alüminyum Profil İmalâtı ve Plastik İşleme Tesisi Sanayi Profili
 2001

160) Duşakabin Ve Küvet Kabini İmalât Tesisi Sanayi Profili
 2001

161) Kauçuktan Sızdırmazlık Elemanları İmalâtı Tesisi Sanayi Profili
 2001

162) Ahşap Parke İmalât Tesisi Sanayi Profili
 2001

163) Kolonya İmalâtı Sanayi Profili
 2001

164) Teneke Kutu ve Plastik Şişe İmalâtı Sanayi Profili
 2001

165) Elektrostatik Boya İle Metal Kaplama Tesisi Sanayi Profili
 2001

166) Beton Döşeme Plakaları İmalâtı Sanayi Profili
 2001

167) Sünger Yatak İmalatı Sanayi Profili
 2001

168) Panel Radyatör İmalâtı Sanayi İmalâtı Sanayi Profil
 2001

169) Naylon ve Misina Balık Ağı İmalatı Sanayi Profili
 2002

170) Valeks İmalât Tesisi Sanayi Profili
 2002

171) Vaketa (Sabunlu Kösele) İmalâtı Sanayi Profili
 2002

172) Fan İmalâtı Sanayi Profili
 2002

173) Organik Atıklardan (Tavuk Gübresi)  Elektrik Üretimi Sanayi Profili
 2002

174) İzole Edilmiş Silikon Kablo Ve Profil Conta İmalatı Tesisi Sanayi Profili
 2002

175) Mutfak Aspiratörü İmalâtı Sanayi Profili
 2002

176) Asansör Kabini ve Asansör Kapısı İmalâtı Sanayi Profili
 2002

177) Esnek PVC Esaslı Plastik Zemin Kaplamaları İmalâtı Sanayi Profili
 2002

178) Polipropilen Elyaf İmalatı Tesisi Sanayi Profili
 2002

179) Baskı Boya İmalatı Tesisi Sanayi Profili
 2002

180) Naylon Torba ve Plastik Poşet İmalâtı Sanayi Profili
 2002

181) Suni Mermer (Mermerit) İmalatı Tesisi Sanayi Profili
 2002

182) Kumaş Boyama Tesisi Sanayi Profili
 2002

183) Optik Cam İmalâtı Sanayi Profili
 2002

184) Ameliyat İpliği (Kat-Küt) İmalatı Sanayi Profili
 2002

185) Kum Sıva İmalatı Sanayi Profili
 2002

186) Urgan-Halat İmalâtı Sanayi Profili
 2002

187) Mısır Kurutma ve Paketleme İmalâtı Sanayi Profili
 2002

188) Suni Deri İmalat Tesisi Sanayi Profili
 2003

189) Polietilen Kaplı Spiral Kaynaklı Çelik Boru Üretimi Sanayi Profili
 2003

190) Polikarbonat Su Damacanası Üretimi Sanayi Profili
 2003

191) Kauçuk Esaslı Yalıtım Malzemeleri Sanayi Profili
 2003

192) Ambalaj Malzemeleri İmalat Tesisi Sanayi Profili
 2003

193) Makine Yedek Parçası İmalat Tesis Sanayi Profili
 2003

194) Plastik Bardak, Tabak ve Kase İmalatı Sanayi Profili 
 2003

195) Plastik Parça (Buzdolabı İçin) İmalatı Sanayi Profili
 2003

196) Beton Boru ve Hafif Yapı Elemanları Sanayi Profili
 2003

197) Meyve ve Sebze Paketleme Tesisi Sanayi Profili
 2004

198) Çocuk, Hasta Bezi ve Hijyenik Ped Üretimi Sanayi Profili
 2004

199) Sakat Araçları İmalatı Sanayi Profili
 2004

200) Mermer Makinaları Sanayi Profili
 2004

201) Çay Artıklarından Yonga Levha Üretimi Sanayi Profili

2004

202) Cam Elyaf Kaplı Boru Üretimi Sanayi Profili

2004

203) Tekstil Tipi Cam Elyaf İmalatı Sanayi Profili

2004

204) Pamuk Saplarından Yonga Levha İmalatı Sanayi Profili

2004

205) Dokumasız (Non-Wowen) Kumaştan Önlük, Bone ve Maske Üretimi Sanayi P

2004

206) Hazır Elyaftan Polipropilen Esaslı Dokumasız (Non-Wowen) Kumaş Üretimi o.
 2004

207) Yalıtımlı Briket Blok ve Asmolen İmalatı Sanayi Profili

2004

208) Ayçiçeği Saplarından Yonga Levha İmalatı Sanayi Profili

2004

209) Sonsuz Elyaf Çekme Tekniği İle Polipropilen Esaslı Dokumasız Kumaş Ür. S. Pr.
 2004

210) Eriyik Püskürtme Tekniği ile Dokumasız (Non-Wowen) Kumaş Üretimi Sn. Profili

2004

211) Dondurulmuş Patates Üretimi Sanayi Profili

2004

212) Polikarbonat Levha Üretimi Sanayi Profili

2004

213) Melaminli Yonga Levha İmalatı Sanayi Profili

2004

214) Kompakt Disk (CD) İmalatı Tesisi Sanayi Profili 

2004

215) Üre-Formaldehit Tutkalı Üretimi Sanayi Profili

2004

216) Alüminyum Folyo ve Şerit İmalâtı Sanayi Profili

2004

217) Pamuk Elyaf İmalatı Sanayi Profili

2004
218) Damlama Sulama Sistemleri Sanayi Profili

2005
219) Buğday Saplarından ve Hurda Kağıttan Rulo Kağıt Üretimi Sanayi Profili
 2005

220) Mermer Plaka Üretimine Entegre Eskitilmiş Mermer Üretimi Sanayi Profili
 2005

221) Bitkisel Esaslı Dizel Yakıt (Biodizel) Üretimi Sanayi Profili
 2005

222) Tekstil Pomzası Üretimi Sanayi Profili

2005

223) Pik ve Sfero Döküm  Parça İmalatı Sanayi Profili

2005

224) Tıbbi Tekstil Ürünleri İmalatı Sanayi Profili

2005

225) Meyve Suyu Konsantresi Üretimi Sanayi Profili

2005

226) Melastan Etil Alkol Üretimi Sanayi Profili
 2005

227) PVC Dış Cephe Kaplamaları Üretimi Sanayi Profili
 2005

228) Yaş Hazır Sıva Üretimi Sanayi Profili
 2005

229) Toz Hazır Sıva üretimi Sanayi Profili
 2005

230) Melastan Sitrik Asit Üretimi Sanayi Profili
 2005
231) Fiber Optik Kablo Üretimi Sanayi Profili
 2005 

232) Vinil Duvar Kaplamaları Üretimi Sanayi Profili
 2005

233) Büyükbaş Hayvan Gübresinden Organik Gübre Üretimi Sanayi Profili
 2005 

234) Tavuk Gübresinden Organik Gübre Üretimi Sanayi Profili
 2005 
235) Odun Atıklarından Metil Alkol Üretimi Sanayi Profili
 2005

236) Poliüretan Sünger Üretimi Sanayi Profili
 2005

237) Metal Kiremit Üretimi Sanayi Profili
 2005

238) Panel Kapı Üretimi Sanayi Profili
 2005

239) Yönlendirilmiş Yonga Levha Üretimi Sanayi Profili
 2005

240) Elektrostatik Toz Boya Üretimi Sanayi Profili
 2005

241) Alüminyum Alaşımlı Jant İmalâtı Sanayi Profili
 2006

242) Hurda Kağıttan Kağıt İmalâtı Sanayi Profili
 2006

243) Granit Üretimi Sanayi Profili
 2006

244) Sünger Demir Üretimi Sanayi Profili
 2006

245) Hidrolik Kumanda Valfleri Üretimi Sanayi Profili
 2006

246) Alüminyum Hurdalarından Alüminyum Külçe Üretimi Sanayi Profili
 2006

247) Elektrolitik Tavlı Bakır Üretimi Sanayi Profili
 2006

248) Çelik Hasır Üretimi Sanayi Profili
 2006

249) Helezon Çelik Yay Üretimi Sanayi Profili
 2006

250) Pet Esaslı Şişelerde Su Şişeleme Tesisi Sanayi Profili

2006

251) Orta ve Yüksek Yoğunlukta Lif Levha Üretimi Sanayi Profili

2006

252) Vinil Kaplı Duvar Kâğıdı İmalâtı Sanayi Profili
 2006
253) Çimento Üretimi Sanayi Profili







2007
254) Plastik Kasa İmalâtı Sanayi Profili






2007

255) Zeolit Üretim Sanayi Profili

2007

256) Polipropilen İplik İmalâtı Sanayi Profili

2007

257) Kaynak Elektrot İmalâtı Sanayi Profili
 2007

258) Kauçuklu Hayvan Yatakları İmalâtı Sanayi Profili
 2007

259) Alüminyum Ambalaj Malzemeleri İmalâtı Sanayi Profili



2007
260) Kompresör İmalâtı Tesisi Sanayi Profili





2007
261) Lastik Konveyör Bant İmalâtı Sanayi Profili
 2007

262) Basınçlı Alüminyum Döküm Parçaları İmalâtı Sanayi Profili
 2007

263) Atık Yağlardan Baz Yağı Üretimi Sanayi Profili
 2007

264) Elektrik-Elektronik Sayaç İmalâtı Sanayi Profili
 2007

265) Yangın Söndürme Tozu İmalâtı Sanayi Profili
 2007

EK B: MAKİNA VE TEÇHİZAT İLE İLGİ BİLGİ ALINABİLECEK KURULUŞLAR

Süzme bal üretim tesisi için gerekli olan makina ve teçhizatın temin edilebileceği firmalar, aşağıda adresi verilen kurum ve kuruluşlardan öğrenilebilir.
1) 
Sanayi Genel Müdürlüğü

Sanayi ve Ticaret Bakanlığı Ana Binası Eskişehir Yolu 7. km/ANKARA

Telefon: (0 312) 286 03 65/2528

Faks:     (0 312) 285 31 44

e-posta: sgm@sanayi.gov.tr

2) 
Küçük ve Orta Ölçekli Yatırımları Geliştirme ve Destekleme İdaresi Başkanlığı 

   
Abdulhak Hamit Caddesi No: 866 06470 Altmışevler/ANKARA
Telefon: (0 312) 595 28 00
Faks:     (0 312) 368 07 15
e-posta: bilgi@kosgeb.gov.tr
3) 
Kobinet Küçük ve Orta Ölçekli Yatırımlar Bilgi Bankası

    
Kobinet, KOSGEB’in elektronik ortamda yatırımcılara bilgi desteği sunduğu plâtformudur.

Kobinet’e aşağıdaki adresten ulaşılabilir.

    
www.kobinet.org.tr

4)
Türkiye Odalar ve Borsalar Birliği (TOBB)

     
Atatürk Bulvarı No: 149 Bakanlıklar/ANKARA

     
Telefon: (0 312) 417 77 00 - 418 43 25

     
Faks:     (0 312) 425 48 54

5) 
Makina İmalâtçıları Birliği

And Sokak No: 8/10 06680 Çankaya/ANKARA

Telefon: (0 312) 468 37 49

Faks:     (0 312) 468 42 91

e-posta: mib@mib.org.tr
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